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Gestalten Sie lhren Anlass mit einem einmaligen kulinarischen Erlebnis. Ob ein Open-Air
BBQ, Fondue auf dem offenen Feuer oder einen erfrischenden Apéro in der Cheminée
Lounge, wir Uberraschen Ihre Gaste mit aussergewaohnlichen Ideen.

Mit unserem Menukonzept konnen Sie aus allen Vorschlagen Ihr Menu nach lhren
Vorstellungen zusammenstellen. Wir beraten Sie gerne und bieten Ihnen eine saisonale
und frische Kuche, wenn immer moglich auch regional, mit aufeinander abgestimmten
Speisen. Allfallige Preisanderungen behalten wir uns vor.

Vertrauen Sie uns lhre Winsche an. Wir kimmern uns um die erfolgreiche Ausrichtung
lhres Anlasses.

Unser kompetentes und motiviertes Team freut sich auf Sie.



PRIVA

APE RO ab 20 Personen

Mini-Apéro
,PRIVA* Nussmischung
Mini-Schinkengipfeli

Mini-Apéro-Chuechli assortiert
(Kase, Lauch mit Speck,
Broccoli und Tomaten/Frischkése)

Preis pro Person CHF 9.50

Aus dem Pizzaofen

Flammkuchenstickchen
Pizzavariationen (wahlweise auch siss)

Crissini mit Rohschinken

Preis pro Person CHF 12.00

Erfrischend anders

Scones mit Preiselbeer-Kase-Créme
Auberginenrollchen
Spinat-Frittata-Wurfel

Beef Lollys

Preis pro Person CHF 17.50

Frisch und Leicht

Gurkenkaltschale mit Apfel und Meerrettich
Mediterrane Mini-Muffins

Grappa-Kase-Ballchen

Preis pro Person CHF 11.00

Aus der Region

Bundnerfleischpraliné mit Frischkase
Krautertaschen mit Grischa Schinken
Birnenbrotecke mit Brie

BUndner Gerstensalat mit Hirschsalsiz

Preis pro Person CHF 17.00

Um die Welt

Avocado-Mango-Mozzarella-Salat im Glas
Seeteufelspiessli mit Zitronen-Aioli
Poulet-Satay-Spiess mit Aprikosenchutney
Gazpacho Andaluz

Vegi-Sushi-Rollchen

Preis pro Person CHF 22.50
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PRIVA

APERO EVENTS .t 20 personen

Sommer-Special

Ein Apéro-Grill mitten in der Blumenwiese?
Wer wunscht sich nicht einen solchen Start in einen
lauen Sommerabend?! PRIVA macht’s moglich:

Gebratener Maiskolben mit Chili-Estragon-Butter
Polentawurfelspiess im Speckmantel
Mini-,PRIVA* Burger

Grillierte Frichtespiessli

Preis pro Person CHF 18.00

Winter-Special

Der etwas andere Apéro draussen
auf unserem Dorfplatz:

Gemutliches Fondue am Lagerfeuer mit langen
Fonduegabeln, einem wandernden Brotkdrbli und
weissem Gluhwein.

Ein einmaliger und ungezwungener Outdoor-Einstiegin
lhren Anlass!

Preis pro Person CHF 22.00
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PRIVA

Oder stellen Sie Ihren Apéro selbst aus folgenden Komponenten zusammen:

Apéro Kalt

,PRIVA* Nussmischung (Curry-Cashewnusse, Haselnlsse, Erdnisse, Pecanniisse)

Gazpacho Andaluz im Glas

Gurkenkaltschale mit Apfel und Meerrettich

BUndner Gerstensalat mit Hirschsalsiz

Avocado-Mango-Mozzarella-Salat im Glas

Saisonale Fruchtespiessli

Birnenbrotecke mit Brie

Grappa-Kase-Ballchen

Scones mit Preiselbeer-Kase-Créme

Salsiz und Alpkase aus der Region

Bundnerfleischpraliné mit Frischkase

Hausgemachte Ciabatta Wurfel mit Speck, Oliven, Zwiebeln und Krautern

,PRIVA® Tramezzini (kalt oder warm mit verschiedenen Fiillungen)

Vegi-Sushi-Rollchen

Lachstatar im Cornet mit Guacamole und Sauerrahm

Apéro Warm

Auberginenrollchen geflllt mit Mandeln, Kapern, Tomaten, Parmesan

Gebratener Maiskolben mit Chili-Estragon-Butter
Polentawurfelspiess im Speckmantel
Spinat-Frittata-Wurfel

Flammkuchenstiickchen assortiert

Mediterrane Mini-Muffins mit Feta, Oliven, getrockneten Tomaten und Joghurt

Krautertaschen mit Grischa Schinken aus Valbella

Poulet-Satay-Spiess mit Aprikosenchutney
Rindshackballchen am GemUsespiess
Beef-Lollys gefullt mit Spinat, Kase und Pilzen
Mini-,PRIVA* Burger

Seeteufelspiessli mit Pancetta, Rosmarin und Zitronen-Aioli
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PRIVA

FLYING LUNCH/DINNER 6 20personen

Bringen Sie Bewegung und Kommunikation in Ihren Anlass, auch beim Genuss! Vom Fingerfood-Apéro bis
zum Dessert servieren wir Ihnen Ihre Auswahl an Speisen in kleinen Happchen.

Fingerfood-Apéro

Bruschetta mit luftgetrocknetem Parmaschinken und Feigensenf
Gefullte Arancini mit Oliven, Pesto und Mozzarella
Crepe-Krauter-Rollchen

Asiatische Fleischballchen mit Chili-Limetten-Dipp

Marinierte Feta-Spiesse

Auswahl pro Person mit 3 Varianten CHF 9.50
(Fingerfood-Apéro mit 3 Varianten ausserhalb des Flying Lunch/Dinner: Zuschlag von CHF 7.00 pro Person)

Kalt

Avocado-Melonen-Salat im Glas

Randenwdlrfel mit Ziegenfrischkéase und Pinienkernen
Mousse von getrockneten Tomaten und Rucola
Thunfischtatar mit Sesam und Rettich

Marinierter Rindfleischsalat mit jungem Lauch und Peperoni
Geraucherte Entenbrust auf Kichererbsencouscous

Suppen

Kalte Erbsensuppe mit Minze

Melonenkaltschale

Curry-Ingwersuppe mit Kokosmilch

Weisse Bohnencréemesuppe mit Ofen-Cherry-Tomaten
Susskartoffelcrémesuppe mit Cremolata

Warm

Acquerello-Zitronen-Risotto mit Parmesanchips

Maroni-Pancakes mit Egli und Salbei

Hausgemachte Ravioli mit Rucola, Kirschtomaten, Fenchel, Salsiccia & Basilikum
Lachsforelle mit Linsen und Peperoni

Tandoori Lamm auf cremiger Polenta und Minzjoghurt

Rindsfiletwurfel auf Susskartoffelplrée

Desserts

Mini-Apfelstrudel mit Vanillesauce

Bienenstich im Glas

Schwarzwalder-Tiramisu

Panna Cotta mit Aprikosen-Mango-Mus
Mousse au Chocolat serviert mit Fruchtgarnitur

6 Gerichte 2 kalt, 1 Suppe, 2 warm, 1 Dessert CHF 38.00
8 Gerichte 2 kalt, 1 Suppe, 3 warm, 2 Dessert CHF 46.00
10 Gerichte 3 kalt, 1 Suppe, 3 warm, 3 Dessert CHF 52.00
12 Gerichte 3 kalt, 1 Suppe, 4 warm, 4 Dessert CHF 60.00
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PRIVA

BERGHUTTL"ZNACHTab 20 Personen

Warmes Holz, eine offene Feuerstelle, karierte Kissen und Holzbanke mit Fellen — Geniessen Sie das urige
Alpenfeeling in unserem Berghuttli mitten auf dem Dorfplatz unserer Lodge. Serviert werden Schweizer
Kasesklassiker und Bundner Spezialitaten, ideal fur kalte Wintertage.

Ab 25 Personen ist das Berghuttli exklusiv flr Sie reserviert.

Berghuttli-Mendu

Bundnerplattli

Schoggikuachli mit Rahm

CHF 48.00 pro Person
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PRIVA

M E N U\/O RSCH LAG E ab 20 Personen

MENU 1

Kokos-Zitronengrassuppe

mit Sahnehaube

* k%

Maispoulardenbrust

an roter Thaicurrysauce

mit WokgemUse und Jasminreis

* *x %

Frische Ananas mit Vanille-Mascarpone
auf Passionsfruchtsauce

MENU 2

,PRIVA“ Salat mit Sprossen, Ruebli, Radiesli
CroQtons und Hausdressing

* k%

Zurigeschnetzeltes vom Truthahn

an Champignonrahmsauce

mit frischer Butterrdsti und Gemuse

* kK

Fruchtsalat

mit Kirsch- und Vanilleglace

CHF 48.00 CHF 48.00

MENU 3 MENU 4

Tomatencrémesuppe Gartensalat mit gebratenen Saisonpilzen
mit Basilikum-Quarkknodel an Baumnussol-Dressing

* k% * * % %

Hausgemachte Rindsroulade

mit Kartoffel-Sellerieplree und Rotkraut
* * %

Kokos-Panna Cotta

CHF 50.00

Brasato an kraftiger Barolosauce
mit Kartoffel-Lauchgratin

und saisonalem GemuUse
* K %

Bratapfel mit Vanille-Zimtsauce

CHF 58.00

MENU 5

Rucolasalat

mit halb getrockneten Kirschtomaten

und Parmesan

* k%

Pochiertes Wolfsbarschfilet

mit Thymianbutter

frischem Blattspinat und gebratenen Kartoffeln
* * %

Amarettiparfait mit Orangensalat

und Schokoladensauce

CHF 62.00

MENU 6

Gebratene Riesencrevetten

auf knackigem Eisbergsalat an Honig-
Ingwerdressing

* k%

Rindsentrecote vom Grill

an Pommery-Senfsauce

mit Auberginen-Tomaten-Lasagne
und Schupfnudeln

* kK

Lauwarmer Beerenkompott

mit Sauerrahmglace im Huppenkorbli

CHF 72.00
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PRIVA

M E N U\/O RSCH LAG E ab 20 Personen

MENU 7

Carpaccio vom Rind mit Parmesanspanen
und Extra Vergine Olivendl

an Rucola Bouquet

* k%

Gebratenes Filet vom Bachsaibling

auf Kerbelschaum

dazu feines Lauchgemise mit
geschmorten Strauchtomaten

* k%

Kalbsnierstlck niedergegart

an Madeirajus und Waldpilzen in Rahm
an Gemusebouguet und neuen Bratkartoffeln
* Kk %

Grand Marnier Parfait

mit Fruchtcoulis und Obst nach Saison

CHF 96.00

MENU 8

Carpaccio von Jakobsmuscheln und
Wildlachs an Koriander-Limettenvinaigrette
* k%

Curry-Ingwer-Suppe

mit Poulettandoori

* Kk %

Zanderfilet auf WokgemUse

an roter Jaipur-Currysauce

mit Mie-Nudelnest

* k%

Argentinisches Rindsfilet an Sezuan
Pfefferjus, Pak Choi Gemuse

und Sellerie-Kartoffelstock

* k%

Lycheesorbet auf exotischen Frichten
Mangomousse und Créme Brulée

mit Zitronengras aromatisiert

CHF 112.00

MENU 9

Thunfischtatar auf Papaya,

Graved Lachs an Dillsenfsauce

und Rauchlachsrosette an Meerrettichschaum
* k% x

Doppelte Rindsbouillon

mit Sherry unter der Blatterteighaube

* Kk %

Gebratenes Rotbarbenfilet

auf geschmortem Safranfenchel

an suss-saurem Tomatenconfit

* k% *x

Kalbskarree am Stuck gebraten

an Portweinjus und Rahmwaldpilzen
Gemusebouquet und Kartoffel-Lauchgratin

* kK

Himbeercharlotte mit Beerencoulis

CHF 114.00

MENU 10

Antipasti Teller mit GrillgemUse, Melone mit
Parmaschinken Meeresfruchtesalat,

Vitello Tonnato und Salatbouquet

* k%

Gefligelconsommé mit Streifen von
getrockneten Tomaten und Rucolafladli

* K K

Tagliatelle mit Basilikumpesto und Pinienkernen
* Kk %

Sorbet von saisonalen Frichten

* % %

Wolfsbarschfilet an Limettenbutter
auf Blattspinat-Artischockengemuse
* Kk %

Kalbssteak an Marsalajus

mit mediterranem Gemuse

und getruffelter Kartoffelroulade

* kK

Dessertbuffet ,PRIVA*

CHF 132.00
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PRIVA

FRUH I_l NG ab 20 Personen

Kalte Vorspeisen

Herzhaftes Tomatenmousse mit Frihlingssalaten und Barlauchvinaigrette
Hausgebeizter Wildlachs mit marinierten Spargelspitzen im Kartoffelnest (+ CHF 4.00)
Tatar von der Raucherforelle mit Salatbouquet und Kerbel-Kartoffeldressing (+ CHF 4.00)
Carpaccio vom Rindsfilet mit Krauterolivenol und Alpkasespanen (+ CHF 4.00)

Suppen

Geflugelessenz mit Pistaziennocken
Barlauchcrémesuppe mit ,Créeme-fraiche®

Cappuccino von der Petersilie mit Shrimps

Leichte Schaumsuppe vom Spargel mit Orangenklosschen

Warme Vorspeise

Barlauchravioli an einer leichten Rosmarinsauce mit Trockentomaten

Luftiges Blatterteigkissen gefullt mit Pilzragout an Krauterschaumsauce

Pochiertes Saiblingsfilet auf Risotto mit glasierten Spargelspitzen und Parmesanchips (+ CHF 9.00)

Hauptgang

Blatterteigkissen gefullt mit Spargelragout

Gebratene Pouletbrust im Rostimantel an einer Barologlace mit GemUse

Pochierte Lachstranche auf Martinibuttersauce mit Frihlingslauch und Rahmnudeln

Geschmorter Kalbsbraten an Morchelrahmsauce mit Kartoffel-SelleriepUree (+ CHF 9.00)

Zartes Roastbeef am Stuck gebraten an Krauterbearnaise mit Grilltomate und Kartoffelgratin (+ CHF 9.00)

Dessert — suiss oder rezent
Erdbeer—Rhabarberkompott mit Limettensorbet
Schokoladenterrine an einer Erdbeersauce
Apfeltarte mit Vanilleeis und Schokoladensauce
Alpkéasevariation mit Frichtebrot (+ CHF 4.00)

Beilage zur Auswahl oder zum Austauschen: Kartoffelgratin, neue Kartoffeln, gemischter Reis oder

Nudeln. Nachservice von Beilagen inklusive.

3 Gang Meni CHF 49.00 ! 4 Gang Menii CHF 59.00 | 5 Gang Menii CHF 67.00
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PRIVA

SO M M E R ab 20 Personen

Kalte Vorspeisen

Sommersalat mit frischen Frichten an einer Himbeervinaigrette

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Balsamico und hausgemachtem Pesto

Tatar vom Aroser Trockenfleisch mit sommerlichem Salatbouquet (+ CHF 4.00)

Terrine von Krauterhtttenkase im Rauchlachsmantel auf mariniertem Gurkencarpaccio (+ CHF 4.00)
Harmonie von erfrischender Cavaillon-Melone und herzhaftem Blindner Rohschinken (+ CHF 4.00)

Suppen

Curry-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch

Gazpacho Andaluz

Essenz von der Baumtomate mit Basilikum-Eierstich
Kalte Gurkenschaumsuppe mit Krauter-Créme Fraiche

Warme Vorspeise

GemUse-Ricottaravioli an einer leichten Kase-Olivensauce

Gebratenes Zanderfilet auf Safrannudeln mit Petersiliensauce (+ CHF 7.00)
Pochiertes Saiblingsfilet auf Vollkornrisotto mit gelbem Paprikaschaum (+ CHF 7.00)
Gebratene Riesencrevetten auf GemUse-Couscous (+ CHF 8.00)

Hauptgang

Sommertagliatelle mit Zitrone, Buffelmozzarella und Pecorino

Mistkratzerli auf Zucchettigemuse mit Alpenkrauterpuree

Asiatisches Pouletrahmgeschnetzeltes mit Basmatireis und Curry

Schweinefilet am Stuck gebraten mit Mozzarella an Rucolasauce und Maisblinis (+ CHF 9.00)

Gegrillte Kalbsplatzli an Zitronenrahmsauce mit sommerlichem Gemusebouquet und Nudeln (+ CHF 9.00)

Dessert — suss oder rezent

Mousse von frischen Beeren mit Waldmeistersabayone
Frisches Holunderblutensorbet mit Frichten garniert
Kirschen-Schokoladentarte mit Vanilleeis
Alpkéasevariation mit Frichtebrot (+ CHF 4.00)

Beilage zur Auswahl oder zum Austauschen: Kartoffelgratin, Reis, Nudeln oder Bratkartoffeln.

Nachservice von Beilagen inklusive.

3 Gang Menii CHF 49.00 ! 4 Gang Menii CHF 59.00 | 5 Gang Menii CHF 67.00
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PRIVA

H E R BST ab 20 Personen

Kalte Vorspeisen

Leichtes Gorgonzolamousse mit marinierten Tomaten, Friséesalat und Aceto-Balsamico
Herbstliches Salatbouquet mit gebratenen Edelpilzen, Walnussdressing und CroGtons (+ CHF 4.00)
Gegrillte Scheibe vom hausgebeizten Lachs mit Nusslisalat und Senfdillsauce (+ CHF 4.00)
Waldpilzterrine an Hagebutten-Holunderchutney mit herbstlichen Blattsalaten (+ CHF 4.00)

Suppen

Kirbiscrémesuppe mit ZimtcroGtons

Cappuccino von der Petersilienwurzel

Essenz vom Wildgefligel mit Orangenfilet
Kartoffel-Lauchcrémesuppe mit Majoranklosschen

Warme Vorspeise

Fettucine mit Kirbis und Steinpilzen

Geschmorter Chicorée auf Linsensalat und Walnussdressing

Gebratenes Zanderfilet im Speckmantel auf Rahmkabis und Krauterkartoffeln (+ CHF 7.00)
Sautiertes Seeteufelmédaillon an Balsamicosauce auf Pinien-Traubenrisotto (+ CHF 9.00)

Hauptgang

Spinatstrudel an Waldpilzsauce auf Ratatouillegemuse

Gebratene Perlhuhnbrust an einer Tannenwipfelsauce auf Rahmwirsing mit Kartoffelplatzchen

Zarter Gemspfeffer mit Apfelrotkohl, glacierten Maroni und Haselnussspatzli

Hirschentrecote im Orangenbriochemantel an Preiselbeersauce auf Linsengemise und Sellerieplree
Gegrilltes Lammentrecdte mit Krauterkruste an Alpenheusauce, Butterbohnen und Gratintaler (+ CHF 9.00)

Dessert — suss oder rezent

Frischer Fruchtsalat mit hausgemachtem Quitteneis
Parfait von der Baumnuss auf Birnensalat
Zwetschgenmousse an einer Quittensauce
Alpkéasevariation mit Frichtebrot (+ CHF 4.00)

Beilage zur Auswahl oder zum Austauschen: Kartoffelgratin, Spatzli, Reis oder Nudeln. Nachservice

von Beilagen inklusive.

3 Gang Meni CHF 49.00 ! 4 Gang Menii CHF 59.00 | 5 Gang Menii CHF 67.00
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PRIVA

Wl NTE R ab 20 Personen

Kalte Vorspeisen

Gemischte Blattsalate mit karamelisierten Haselnissen und Sanddornvinaigrette

Parfait von Trockenfleisch auf marinierten Hulsenfrichten und Kurbiskernolvinaigrette (+ CHF 4.00)
Sulze vom Tafelspitz mit Wurzelgemuse und leichter Meerrettichsauce auf Chicorée-Salat (+ CHF 4.00)
Geraucherte Entenbrust mit Geflugellebermousse an Holunderchutney und Salatbouquet (+ CHF 4.00)

Suppen

Erbsenschaumsuppe mit Minze

Essenz von der Petersilienwurzel mit Sellerieklosschen

Weif3e Zwiebelcremesuppe mit Armagnac parfimiert und Croltons
Krauterschaumsuppe mit Rauchlachsstreifen

Warme Vorspeise

Winterpasta mit Wirsing, Ricotta, Nussen und gebratenen Birnen

Gegrilltes Lachsfilet an Martinibuttersauce mit schwarzen Nudeln (+ CHF 6.00)
Gebratenes Saiblingsfilet auf Acquerello Risotto mit Mascarpone (+ CHF 7.00)
Pochiertes Rotbarbenfilet unter der Pestokruste mit Safrankartoffelplree (+ CHF 7.00)

Hauptgang

Puschlaver Pizzoccheri mit Wirsing, Kartoffeln und Bergkase

Geschmorter Kalbsbraten an einer Rahmsauce mit Mandelbroccoli und Pilzpolenta (+ CHF 9.00)
Gebratene Entenbrust an einer Trauben-Nusssauce mit feinem Rotkabis und Apfelsemmelbrioche
Rindshuftsteak mit Tomaten-Krauterkruste, Rosmarin-Kartoffeln und Bohnen im Speckmantel
Zartes Roastbeef an einer Barolosauce mit Krautergrilltomate und Gratintaler (+ CHF 9.00)

Gegrillte Lammkotelette an Thymiansauce auf Kartoffel-Bohnenragout und kandierten Cherrytomaten

Dessert — siiss oder rezent

Maronimousse an Preiselbeersauce
Birnen-Schokoladentarte mit Vanilleeis

Pochierte Rotweinbirne mit hausgemachtem Zimteis
Alpkasevariation mit Frichtebrot (+ CHF 4.00)

Beilage zur Auswahl oder zum Austauschen: Kartoffelgratin, gemischter Reis, oder Kartoffel-

Selleriepuree. Nachservice von Beilagen inklusive.

3 Gang Meni CHF 49.00 i 4 Gang Menu CHF 59.00: 5 Gang Menl CHF 67.00
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